
SUPPE  EUR 

KÜRBIS-INGWERSUPPE A1,F     7,5 
KÜRBISKERNE, KÜRBISKERNÖL, CROÛTONS 

 
 
FRISCH UND KNACKIG EUR 

KLEINER GARTENSALAT A1,J      5.5 
BLATTSALATE, KIRSCHTOMATEN, CROÛTONS, HAUSDRESSING 

GROSSER GARTENSALAT A1,J      9.5 
BLATTSALATE, KIRSCHTOMATEN, CROÛTONS, HAUSDRESSING 

CAESAR SALAD A1,C,D,G,J,2,3  11.0 
ROMANASALAT, RUCOLA, KIRSCHTOMATEN, PARMESAN, CROÛTONS 
 

+ MAISPOULARDENBRUST VOM GRILL  8.5 

TRADITION EUR 

BREUNINGER CURRYWURST 8  11.5 
FRUCHTIGSCHARFE CURRYSOSSE, POMMES FRITES 

FLEISCHKÜCHLE A1,A2,A4,C,G  12.5 
RAHMSOSSE, SCHMORZWIEBELN, SPÄTZLE 

HANDGEMACHTE MAULTASCHEN A1,C,G,I,J  12.5 
JÛS, SPECK-ZWIEBELSCHMELZE, KARTOFFELSALAT 

LINSEN, SPÄTZLE, SAITEN A1,A2,A4,C,G,I,J,L,8  12.5 
AUF WUNSCH MIT GERÄUCHERTEM BAUCHSPECK 

WIENER KALBSCHNITZEL A1,C,G,I,J  24.0 
KARTOFFELSALAT, PREISELBEEREN, ZITRONE 

ZWIEBELROSTBRATEN VOM ALLGÄUER ROASTBEEF A1,A2,A4,C,G,I,L  24.0 
LEMBERGERJÛS, ZWEIERLEI ZWIEBELN, SPÄTZLE 

AUS FERNOST EUR 

KNACKIGES WOKGEMÜSE A1,B,E,F,H3,K      13.5 
DUFTREIS, NÜSSE 

THAI-SALAT MIT DUMPLINGS A1,B,E,F,H3,K     15.0 
ROMANASALAT, RADICCHIO, GURKE, MANGO, THAI-BASILIKUM, SWEET CHILLI DRESSING 



START IN DEN HERBST EUR 

FUSSILONI A1,C,G,I,L    15.5 
WALDPILZRAGOUT, JUNGER SPINAT, GRANA PADANO 

WOLFSBARSCHFILETS VOM GRILL A1,C,D,G  22.5 
WILDER BROCCOLI, KIRSCHTOMATEN, MINZE, ZITRONENAIOLI 

SECRETO VOM IBERCOSCHWEIN G,I,L,2,3,5  26,0 
CHORIZO-KÜRBISPÜREE, GEBRATENE PILZE 
 
 
 
 
In Kooperation mit dem Gourmetmagazin Falstaff bieten wir Ihnen vom 21.09. - 21.10. besonders 
genussvolle Highlights aus der Schatztruhe der spanischen Weine und Gastronomie und nehmen Sie 
mit auf eine kulinarische Entdeckungsreise. Für den Aktionszeitraum haben wir eine spannende 
Auswahl iberischer Tropfen glasweise im Angebot und ein besonderes Menü entwickelt, welches 
den Fokus auf hochwertige Produkte aus Spanien legt. Unser Küchenteam interpretiert diese mit 
ihrem ganzen Können und mit viel Leidenschaft, um Ihnen einen mediterranen Gaumenschmaus zu 
bereiten. 

 

______________ 
 

EAT & DRINK SPAIN-WOCHEN 
 

MENÜ 
 

GEGRILLTER OKTOPUS AUF WILDEM BROKKOLI C,G,N 
GESCHMORTE KIRSCHTOMATEN, MINZE, ZITRONENAIOLI 

 

~  ~  ~ 
 

SECRETO VOM IBERICOSCHWEIN G,I,L,2,3,5 
CHORIZO-KÜRBISPÜREE, GEBRATENE PILZE 

 

~  ~  ~ 
 

CREMA CATALANA C,G 
 

48.0 
 

INKLUSIVE EINEM GLAS 0,2l SPANISCHEN WEIN IHRER WAHL 
 

54.0 
 
 
 
 
 

  = vegan            = vegetarisch 
 
 
Allergene: 
A = Glutenhaltiges Getreide: A1 = Weizen // A2 = Dinkel // A3 = Roggen // A4 = Gerste // A5 = Hafer // A6 = Kamut // B = Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse // C = Eier und daraus 
gewonnene Erzeugnisse // D = Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse // E = Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse // F = Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse // G = 
Milch und -daraus -gewonnene Erzeugnisse (einschließlich Laktose) // H = Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse: H1 = Mandeln // H2 = Haselnüsse // H3 = Cashews // H4 = 
Pecannüsse // H5 = Paranüsse // H6 = Pistazien // H7 = Macadamia-nüsse // H8 = Walnüsse // I = Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse // J = Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 
// K = Sesam und daraus gewonnene Erzeugnisse // L = Schwefeldioxid, Sulfite // M = Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse // N = Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 
 
Zusatzstoffe: 

1 = mit Farbstoff // 2 = mit Konservierungsstoff // 3 = mit Antioxidationsmittel // 4 = mit Geschmacksverstärker // 5 = geschwefelt // 6 = geschwärzt // 7 = gewachst  
8 = mit Phosphat // 9 = koffeinhaltig // 10 = chininhaltig // 11 = mit Süßungsmitteln // 12 = enthält eine Phenylalaninquelle // 13 = genetisch verändert // 14 = mit Nitritpökelsalz 


